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最長 20 分までのカウント機能
自動停止機能

スピード調整・タイマー
設定もタッチパネルで
簡単に操作できます
スピード調整は 10 段階
動作中でも変更可能

高耐久で衛生的なステンレスを
ボウルとワイヤーホイップの

撹拌部に使用

ハイパワーモーター搭載
容量6.5Lの取手付きステンレスボウル

撹拌アタッチメント
３セット付属

パワフルなミキシング
6.5L

高性能タッチパネル タイマー＆
カウント機能

清潔感のあるホワイト
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品名撹拌部品 最大

ワイヤーホイップ

平面ビーター

種類
品番
容器容量
外形寸法（ボウル含む）
重量
定格電圧
定格消費電力
定格周波数
定格時間
回転数
製造年
製造国

ミキサー
MA-6500SM  ( Wホワイト・ RD レッド )
6.5 ㍑
幅 239 x 奥行 444 x 高さ 365mm
7.7kg
100 V
500 W
50-60 Hz
20 分
約 95 ～約 525rpm
2025 年
中国

ミキシング能力

ストッパー（すべり止め吸盤） 仕様

ボウル

スパイラルドゥーフック

５点すべて付属品

平面ビーター

神戸営業本部
〒6 5 4 - 0 1 6 1
東 京 支 店
〒1 3 0 - 0 0 1 4
名 古 屋 支 店
〒4 6 3 - 0 0 8 9

神 戸 市 須 磨 区 弥 栄 台 2-5-2
T E L .   0 7 8 - 7 9 4 - 6 7 6 3
東 京 都 墨 田区亀沢 4-5-4  4F
T E L .   0 3 - 5 6 3 7 - 6 2 9 3
名古屋市守山区西川原町 5 0
T E L .   0 5 2 - 7 9 1 - 7 1 2 1

三ツ星貿易株式会社

※全卵M玉使用
※各数値は配合比、材料の種類・温度、使用回転数等で変動します
※自社調べにより

5つのストッパー（滑
り止め吸盤）がミキサー
本体をしっかり固定
パワフルなミキシング
時も本体がズレたり落
下することを防ぎます

ボウルカバー

ワイヤーホイップ
メレンゲ・生クリーム等

生地の飛散防止に パン・ピザ生地等

高耐久ステンレス
取手付き・容量 6.5L

ケーキ・クッキー生地等

※回転数　自社調べにより


